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D) ATTI DIRIGENZIALI
Giunta regionale

D.G. Agricoltura, sovranita alimentare e foreste

D.d.u.o.20 agosto 2025 - n. 11624

Legge 238/2016, articolo 10 - autorizzazione all’aumento del
titolo alcolometrico volumico naturale delle uve, dei mosti
e dei vini della vendemmia 2025. Istanza Consorzio Vini
Mantovani

IL DIRIGENTE DELLA UNITA ORGANIZZATIVA FILIERE VEGETALI E
ZOOTECNICHE, AGROAMBIENTE, NITRATI E SOSTENIBILITA
AMBIENTALE, BONIFICA E IRRIGAZIONE E FITOSANITARIO

Visto il Regolamento UE n. 1308/2013 del Parlamento europeo
e Consiglio del 17 dicembre 2013 recante organizzazione comu-
ne dei mercati dei prodotti agricoli e che abroga i Regolamen-
ti (CEE) n. 922/72, (CEE) n. 234/79, (CE) n. 1037/2001 e (CE)
n.1234/2007 del Consiglio, entrato in vigore il 1° gennaio 2014,
ed in particolare I'allegato VI, recante disposizioni specifiche
per le pratiche enologiche, che prevede, nella sezione:

e A, punto 1, qualora le condizioni climatiche lo richiedano,
la possibilitd per gli Stati membri di autorizzare I'aumento
del titolo alcolometrico volumico naturale (arricchimento)
delle uve fresche, del mosto di uve, del mosto di uve parzial-
mente fermentato, del vino nuovo ancora in fermentazione
e del vino, oftenuti da varietd di uve da vino classificabili in
conformitd dell’art. 81;

e A punto 2, il limite massimo di aumento del titolo alcolometri-
co volumico naturale di 1,5% vol. nella zona viticola C, zona in
cui e classificata la Lombardia (appendice | all'allegato VII);

* B, le modalitd per effettuare le operazioni enologiche
dell’arricchimento;

* B, punto 6 che le operazioni di arricchimento non possono
avere |'effetto di portare il limite massimo del fitolo alcolo-
metrico volumico totale delle uve fresche, del mosto di uve,
del mosto di uve parzialmente fermentato, del vino nuovo
ancora in fermentazione e del vino a oltre il 13% vol., nella
zona viticola ClI, nella quale ricade la Lombardia, esclusa la
provincia di Sondrio, e a oltre 12,5% vol., nella zona viticola
Cl, zona nella quale ¢ classificata la provincia di Sondrio;

B. punto 7 leftera b), in deroga al limite sopra indicato (sezio-
ne B - punto 6), che gli Stati memlbori possano portare il fitolo
alcolometrico volumico totale dei prodotti utilizzati per la pro-
duzione dei vini a denominazione di origine protetta o a indi-
cazione geografica protetta a un livello da essi determinato;
Richiamati:

¢ |'allegato VII Parte Il del suddetto Regolamento (UE) che
definisce le categorie di prodotti vitivinicoli e stabilisce, al
punto ¢) della categoria (1) Vino, un titolo alcolometrico
fotale non superiore al 15% vol., limite che futtavia pud es-
sere superato per i vini a denominazione di origine protetta
oftenuti senza alcun arricchimento;

il Regolamento delegato (UE) 2019/934 della Commissione
del 12 marzo 2019, recante le zone viticole, in cui il fitolo al-
colometrico pud essere aumentato, le pratiche enologiche
autorizzate e le restrizioni applicabili in materia di produzio-
ne e conservazione dei prodofti vitivinicoli, e che abroga il
Regolamento (CE) n. 606/2009;

la legge 12 dicembre 2016, n. 238 «Disciplina organica della
colfivazione della vite e della produzione e del commercio
del vino», ed in particolare I'articolo 10 comma 2, in cui viene
stabilito che, qualora le condizioni climatiche lo richiedano, le
Regioni autorizzano annualmente I'aumento del fitolo alcolo-
metrico volumico naturale delle uve fresche, del mosto di uve,
del mosto parzialmente fermentato, del vino nuovo ancora in
fermentazione e del vino, destinati alla produzione di vini con
o senza IGP e DOR nonché delle partite per I'elaborazione dei
vini spumanti, dei vini spumanti di qualitd e dei vini spumanti
di qualita del tipo aromatico con o senza IGP e DOP;

il decreto ministeriale 9 ottobre 2012, n. 278 che detta «Di-
sposizioni nazionali di attuazione del Regolamento (CE)
n. 1234/07 del Consiglio per quanto riguarda |I'autorizzazio-
ne all'aumento del fitolo alcolometrico volumico naturale
di faluni prodotti vitivinicoli» e stabilisce, all’articolo 2, che le
Regioni provvedano a:

— autorizzare annualmente con proprio provvedimento

I'arricchimento dei prodotti della vendemmia, previo ac-
certamento della sussistenza delle condizioni climatiche

che ne giustifichino il ricorso, nonché I'arricchimento del-
la partita (cuvée), ai sensi dell’allegato I, sezione A, para-
grafo 4, del Regolamento delegato (UE) 2019/934;

- stabilire le eventuali deroghe per i vini a DO relative al li-
mite massimo del fitolo alcolometrico totale dei prodotti
ottenuti dall’arricchimento;

— autorizzare, ai sensi dell’allegato Il, sezione A, paragrafo 4,
del Regolamento delegato (UE) 2019/934, I'arricchimen-
o della partita (cuvée) nei luoghi di elaborazione dei vini
spumanti, individuando le zone e le varietd di vite per le
quali cio sia giustificato dal punto di vista tecnico;

- frasmettere copia dei provvedimenti di autorizzazione
all'lspettorato centrale della tutela della qualitd e repres-
sione frodi dei prodotti-agro-alimentari (ICQRF), al suo Uf-
ficio periferico competente per territorio e al Ministero per
le Politiche Agricole, Agroalimentari e Forestali;

Vista I'istanza presentata dal Consorzio Vini Mantovani, proto-
collo n.M1.2025.0167926 del 14 agosto 2025, agli atti della scri-
vente Unitd Organizzativa, con le quali si chiede I'autorizzazione
alla pratica dell’arricchimento dei mosti e dei vini per le produ-
zioni DOC e IGT, e precisamente:

e DOC: Garda Colli Mantovani;
¢ |GT: Alto Mincio;

Considerato che il sopracitato Consorzio ha motivato la richie-
sta di arricchimento evidenziondo che durante la stagione vege-
tatfiva della vite, in particolare nei mesi di giugno e di luglio 2025,
si sono riscontrate condizioni meteorologiche particolarmente
piovose, con volumi di pioggia superiori alle media e tfemperature
leggermente superiori alla norma. Tali condizioni hanno favorito
la produzione di uva, ma anche la comparsa di malattie e infe-
zioni fungine, con conseguenti danni all’apparato fogliare della
pianta, ritardi sul processo di maturazione dei grappoli e riduzioni
di accumulo zuccherino nell’acino. Sussiste pertanto il rischio che
si verifichino problemi sanitari, sopraftutto per possibili atfacchi
peronospora e botrite nelle fasi conclusive della maturazione.

Per quanto sopra potrebbe non essere garantita una comple-
ta maturazione delle uve, soprattutto nei casi di piena produttivi-
1, da cui I'istanza di ricorrere alla pratica dell’arricchimento per
sostenere il grado alcolico;

Visto il rapporto sull’'andamento agrometeorologico, relativo
alla vendemmia 2025, redatto dall’Ente Regionale per i Servizi
all’Agricoltura e alle Foreste (ERSAF), frasmesso il 4 agosto 2025
profocollo n.M1.2025.0157897;

Considerato che la sopracitata analisi di ERSAF ha eviden-
ziato che in Lombardia, durante |'ultima stagione vegetativa e
riproduttiva della vite, si sono verificate condizioni meteorologi-
che piovose nei mesi di maggio e luglio, oltre ad elevate fempe-
rature a giugno; queste condizioni hanno favorito la comparsa
di malattie fungine sulla vite, fra cui I'oidio e la peronospora. In
alcuni casi tale situazione é stata aggravata da eventi grandini-
geni locali (il 15 maggio, il 16 giugno e il 6 e 7 luglio) che hanno
provocato danni alla vegetazione ed agli acini della vite. Gli ac-
cadimenti sopracitati potranno essere causa di una riduzione di
accumulo zuccherino nell’acino, da cui l'istanza di ricorrere alla
pratica dell’arricchimento per sostenere il grado alcolico;

Rilevato che, nel sopracitato rapporto, i fenomeni meteorolo-
gici sopra descritti si sono manifestati in maniera differenziata
sul ferritorio regionale, compresi gli areali dei suddetti prodotti
DOC e IGT, anche a causa della notevole variabilitd orografica
e che lo sviluppo della vite & avvenuto con notevoli differenze a
seconda delle zone, delle quote altimetriche e delle esposizioni
dei terreni, anche se Il risveglio vegetativo della vite & risultato in
media rispetto agli ultimi anni;

Acquisita altresi una specifica relazione redatta dal Servizio Fito-
sanitario regionale, trasmessa con nota prot. M1.2025.0151603 del
29 luglio 25 all’'Unitd Organizzativa Filiere vegetali e zootecniche,
agroambiente, nitrati e sostenibilitd ambientale, bonifica e irrigazio-
ne e fifosanitario, nella quale si descrive I'andamento fitosanitario
dell'aftuale campagna viticola, confermando I'andamento mete-
orologico particolarmente piovoso nel periodo primaverile - estivo,
che, associato al precoce germogliamento della vite, ha avuto no-
fevoli ripercussioni sullo stato fitosanitario della vite ed ha causato
gravi infezioni primarie e secondarie di Peronospora, in particola-
re dall'inizio di luglio a causa delle anomale basse femperature
e delle piogge. Viene segnalafo anche il nofevole sviluppo di un
nuovo parassita, il coleottero scarabeide Popilia Japonica, che ha
iniziato a provocare danni ai vigneti. Si conferma che la situazione
di alcune aree ¢é stata interessata da alcune pesanti grandinate,
che hanno causato danni anche nei vigneti della regione. Infine, si
evidenzia che l'insieme di tutti i fatfori descritti, oltre che causare di-
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refftamente perdite produttive elevate, pud avere notevoli ripercus-
sioni anche sulla qualitd delle uve, in quanto causa della riduzione
anche importante della superficie fogliare della vite, con evidenti
incidenze sulla maturazione;

Riscontrata pertanto la sussistenza, nel corso della stagione
vegetativa della vite, di condizioni meteorologiche anomale, per
le quali si rende necessaria la pratica dell’aumento del titolo al-
colometrico volumico naturale dei prodotti vitivinicoli sopra citati,
offenuti in aree viticole della Lombardia di produzione di uve atte
a divenire vini da tavola, vini IGT, vini DOC e DOCG di seguifo spe-
cificate, per tutte le fipologie, soffozone e menzioni geografiche
aggiuntive previste dagli specifici disciplinari di produzione:

e DOC: Garda Colli Mantovani;

e IGT: Alto Mincio;

Considerato che le suddette operazioni di arricchimento devo-
no essere effettuate nel limite massimo di 1,5% vol. e con le mo-
dalitd previste dalla vigente normativa comunitaria e nazionale;

Ritenuto di autorizzare il ricorso all’arricchimento della parti-
ta (cuvée) nei luoghi di elaborazione dei vini spumanti, per le
denominazioni di origine protfetta e le indicazioni geografiche
protette sopraindicate e per le varietd di vite di seguito indicate:

e Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio, Riesling, Gargane-
ga, Trebbiano, Sauvignon;

¢ Sangiovese, Pinot Nero, Merlot, Cabernet, Rondinella, Molinara;

purché nessun componente della partita sia gid stato arricchito
e purché l'incremento del titolo alcolometrico totale non superi
I'1,5% vol.;

Ritenuto opportuno non avvalersi della possibilitd  previ-
sta alla leftera B punto 7 dell’allegato VIl del Regolamento UE
n. 1308/2013, fissando quindi a 13% vol. il fifolo alcolometrico
volumico totale massimo dei prodotti arricchiti destinati alla pro-
duzione dei vini a Denominazione di Origine Protetfta;

Dato atto che il presente provvedimento conclude il relati-
vo procedimento entro il fermine previsto di 30 giorni, ai sensi
dell’art.2 della 1. 241/90;

Considerato che il presente provvedimento rientra tra le com-
petenze del Dirigente della Unitd Organizzativa Filiere vegetali
e zootecniche, agroambiente, nitrati e sostenibilitd ambientale,
bonifica e irrigazione e fitosanitario, affribuite con la deliberazio-
ne della Giunta regionale n. XI1/4425 del 26 maggio 2025;

Visto I'art. 17 della I.r.n. 20 del 7 luglio 2008 «Testo unico delle
leggi regionali in materia di organizzazione e personale» e i prov-
vedimenti organizzativi della Xl Legislatura;

DECRETA

1. che per la vendemmia 2025 & consentito aumentare il fito-
lo alcolometrico volumico naturale dei prodotti vitivinicoli citati
in premessa, ottenuti in talune aree viticole della Lombardia per
la produzione di uve atte a divenire vini da tavola, vino IGT, vino
DOC e DOCG di seguito specificate, per tutte le tipologie, sotto-
zone e menzioni geografiche aggiuntive previste dagli specifici
disciplinari di produzione:

e DOC: Garda Colli Mantovani;
¢ |GT: Alto Mincio;

2. che le operazioni di arricchimento devono essere effetfuate
secondo le modalitd previste dai Regolamenti comunitari citati in
premessa, nel limite massimo di 1,5% vol., utilizzando mosto di uve
concentrato o mosto di uve concentrato e reftificato o mediante
concentrazione parziale, compresa I'osmosi inversa, fatte salve le
misure piu restrittive previste dai rispettivi disciplinari di produzione;

3. di autorizzare il ricorso all'arricchimento della partita
(cuvée) nei luoghi di elaborazione dei prodoftti atti a diventare
vini spumanti, per le denominazioni di origine protfetta e le indi-
cazioni geografiche protette di cui al punto 1 del presente de-
creto, per le varietd di vite di seguito indicate:

e Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio, Riesling, Gargane-
ga, Trebbiano, Sauvignon;

¢ Sangiovese, Pinot Nero, Merlot, Cabernet, Rondinella, Molinara;

Esse devono essere effettuate secondo le modalita previste dai
regolamenti comunitari sopra citati e nel limite massimo di 1,5 %
vol., utilizzando saccarosio, mosto di uve concentrato o mosto
di uve concentrato e rettificato fatte salve le misure pid restrittive
previste dai rispettivi disciplinari di produzione;

4. difissare, ai sensi della leftera B punto 7 dell’allegato VIl del
Regolamento (UE) n. 1308/2013, a 13% vol. il titolo alcolometrico
volumico fotale massimo dei prodoftti arricchiti destinati alla pro-
duzione dei vini a Denominazione di Origine;
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5. di trasmettere il presente provvedimento all’lspettorato
centrale della tutela della qualitd e repressione frodi dei prodot-
ti agro - alimentari (ICQRF), al suo Ufficio periferico competen-
fe per ferritorio, al Consorzio Vini Mantovani e all’Organismo di
Controllo Societd Valoritalia s.r.l.;

6. di pubblicare il presente provvedimento sul Bollettino Uffi-
ciale della Regione Lombardia;

7. di aftestare che il presente atto non & soggetto agli obbli-
ghi di pubblicazione di cui agli artt. 26 e 27 del d.Igs. 33/2013.

Il dirigente
Andrea Azzoni



